
Über uns:
Unser 1958 gegründetes Familienunternehmen zählt zu den innovativsten Bäckerei- und Konditorei-Betrieben 
Deutschlands. Das spiegelt sich in unserem seit Jahren stetigen Wachstum wieder. Dabei stellen wir unsere 
hochwertigen Produkte nach wie vor grundsätzlich auf traditionelle, handwerkliche Weise her. Außergewöhnliche 
Qualität, Vielfalt und Abwechslung zeichnen unser Sortiment im Besonderen aus. Für unsere 20 Filialen in 
Stuttgart, Ludwigsburg und Umgebung, tragen wir große Verantwortung. Deshalb bieten wir sichere Arbeitsplätze, 
unterschiedliche Arbeitszeitmodelle und Ausbildungsplätze mit guten Chancen für die Zukunft an.

Pia Dörrer | 07150 60 50-43
bewerbung@troelsch.de | www.troelsch.de

Sie lieben das Backhandwerk?
Neben einer qualifizierten Einarbeitung bieten wir
Ihnen eine flache Hierarchie und ein aufgeschlossenes
Kollegenteam.
Bereichern Sie unser Team durch Ihr fachliches und
persönliches KnowHow und vertiefen Sie es in unserer
modernen und zugleich traditionellen Backstube.

Ihre Aufgaben sind:
•	 selbstständige Herstellung von Teigen nach 

Rezeptur 
•	 Gewährleistung eines optimalen 

Produktionsflusses
•	 Sicherstellung eines hohen Qualitätsstandards 

durch regelmäßige Produkkontrollen
•	 Einleiten von entsprechenden Maßnahmen im 

Falle einer Abweichung
•	 Einhalten der Hygienevorschriften

Profitieren Sie neben einer überdurchschnittlichen 
Bezahlung von vielen weiteren Vorteilen - zum 
Beispiel:
•	 5-Tage-Woche (im Fenster Montag bis Sonntag)
•	 frei an allen gesetzlichen Feiertagen
•	 bis zu 50 % Rabatt auf unsere Backwaren
•	 persönliche Weiterentwicklung/Schulung
•	 betriebliche Altersvorsorge
•	 Bike Leasing
•	 eGym-Wellpass
•	 Arbeitskleidung stellen wir Ihnen

Früh-/ oder 
Nachtschicht

Ausbildung zum Bäcker/
Fachkraft für Lebensmitteltechnik 

mind. 5 Jahre
Berufserfahrung

TEIGMACHER 
(M/W/D)

VOLL- ODER TEILZEIT

Kornwestheimerstr. 73
70825 Münchingen


